ANTIPASTI

CARPACCIO DI BLACK ANGUS AFFUMICATO

Dressing all’aceto balsamico | insalatina stagionale

TARTARE DI MANZO

Fassona piemontese | chips di topinambur | ketchup di carote | cipolla in agrodolce

LA NOSTRA FOCACCIA ROMANA

Lardo di patanegra | asparagi in 2 consistenze

ZUPPA DI CIPOLLE =~ VY

Cipolla cevennes dop | formaggella della val Seriana | crostoni di pane

FORMAGGI Y

Degustazione quattro differenti formaggi con miele di castagno artigianale

UOVO AL CIEREGHINO = Y

spuma delicata ai formaggi | scaglie di tartufo nero fresco | chips di porro

PRIMI PIATTI

RISOTTO Y

Crema peperone e pomodoro | morbido ci caprino vaccino

polvere di capperi olive e cipolla bruciata

FUSILLONE

Crema al pecorino | guanciale croccante | pere al rum | pepe di Sichuan

TAGLIATELLE FRESCHE

Ragt di cervo | crema di castelmagno | coulisse di ribes

Adattabile per celiaci N adatto per vegetariani
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SECONDI PIATTI

PLUMA DI SUINO IBERICO

Cotta alla brace | peperoni spadellati alla menta | salsa chimicurry 26
PANCIA DI MAIALE

Doppia cottura | salsa teryaky caramellata | mela in due consistenze 18
FLAT IRON STEAK

Cappello del prete alla brace in spiedo | glassa di manzo | patate arrosto 18
TAGLIATA DI MANZO

Fassona piemontese Famiglia Cazzamali | demi glace alla senape | patate rustiche 24

FILETTO DI MANZO

Nostra selezione | salsa al tartufo | patate rustiche 27

DALLA CELLA DI FROLLATURA LA NOSTRA
SELEZIONE DI COSTATE E FIORENTINE

(Taglio minimo da 1,2 kg in base al tipo di carne scelto)

-Juvenca Polacca extra marezzata (7,5 euro hg)
-Swami Danese (8.0 euro hg)

-Vacca Podolica Italiana (8.5 euro hg)

Tutti i tagli sono serviti con il contorno di patate al forno

Coperto, cestino del pane € 4



