
B l a c k  A n g u s  a f f u m i c a t o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 9 , 00
A n g u s  a m e r i c a n o  a f f u m i c a t o  i n  l e g n o  d i  m e l o ,  s e d a n o ,  n o c c i o l e ,  c a p r i n o  e
c i t r o n e t t e

T a r t a r e  d i  m a n z o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 ,00
B a t t u t a  d i  f a s s o n a  p i e m o n t e s e ,  m a j o  a l l ’ a g l i o  n e r o ,  c a p r i n o ,  
n o c c i o l e  e  t o p i n a m b o u r  c r o c c a n t e

T a g l i e r e  d i  s a l u m i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 , 00
S e l e z i o n e  d i  s a l u m i  m i s t i  a f f e t t a t i  c o n  g i a r d i n i e r a  c r o c c a n t e

T a g l i e r e  m i s t o ( c o n s i g l i a t o  p e r  2 ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 , 00
S e l e z i o n e  d i  s a l u m i  m i s t i  a f f e t t a t i  c o n  g i a r d i n i e r a  c r o c c a n t e  e  t r e  f o r m a g g i

F u n g h i  p o r c i n i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 , 00
P o r c i n i  t r i f o l a t i  c o n  p o l e n t a  d i  m a i  r o s t r a t o  d i  G h a n d i n o

C a p o n a t a  a l l a  s i c i l i a n a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 , 00
M e l a n z a n e ,  v e r d u r e  m e d i t e r r a n e e ,  o l i v e ,  c a p p e r i  e  c r o s t o n i  c r o c c a n t i

R i s o t t o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 , 00
R i s o t t o  m a n t e c a t o  a i  c a c h i  P e r s i m o n ,  b a t t u t a  d i  f i l e t t o  d i  m a n z o  a  c o l t e l l o ,
G o r g o n z o l a  D O P  ,  n o c c i o l e  t o s t a t e  e  g o c c e  d i  a c e t o  b a l s a m i c o

C a s o n c e l l i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 00
C a s o n c e l l i  a l l a  b e r g a m a s c a ,  b u r r o  f u s o ,  p a n c e t t a  c r o c c a n t e  e  s a l v i a

C a r b o n a r a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 5 , 00
G i g l i  d i  p a s t a  f r e s c a  a l l a  c a r b o n a r a  t r a d i z i o n a l e ,  g u a n c i a l e  c r o c c a n t e ,  
t u o r l o  e  p e c o r i n o  R o m a n o

T a g l i a t e l l e  a i  p o r c i n i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7 . 00
T a g l i a t e l l e  d i  p a s t a  f r e s c a  a l l ’ u o v o  c o n  f u n g h i  p o r c i n i  

A N T I P A S T I

P R I M I  P I A T T I



         
  

          J U V E N C A  P O L A C C A                                    E U R O  7 , 0 / h g
U n a  s e l e z i o n e  d e d i c a t a  a g l i  a m a n t i  d e l l e  c a r n i  d a l  g u s t o  i n t e n s o .  L ’ a b b o n d a n t e
i n f i l t r a z i o n e  d i  g r a s s o  d o n a  g r a n d e  s u c c o s i t à ,  u n a  c o n s i s t e n z a  v e l l u t a t a  e  u n  s a p o r e
p i e n o  c h e  l a  f r o l l a t u r a  r e n d e  a n c o r a  p i ù  p r o f o n d o

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

           
          C H I A N I N A  I G P                                           E U R O   8 , 0 / h g
 P r e g i a t a  r a z z a  b o v i n a  i t a l i a n a ,  r i n o m a t a  p e r  l a  s u a  c a r n e  t e n e r a ,  s a p o r i t a  e  d a l l a
m a r e z z a t u r a  e q u i l i b r a t a .  U n a  s e l e z i o n e  d a l  g u s t o  i n t e n s o  e  a u t e n t i c o ,

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

         F R I S O N A  I T A L I A N A                                       E U R O  7 , 5 / h g
C a r n e  d a l  g u s t o  p i e n o  e  i n t e n s o ,  c o n  u n a  p i a c e v o l e  n o t a  d i  b u r r o  e  u n a  b u o n a
p e r s i s t e n z a  a l  p a l a t o .  L a  m a r e z z a t u r a  d o n a  s u c c o s i t à  e  m o r b i d e z z a ,  m e n t r e  l a
c o t t u r a  a l l a  g r i g l i a  n e  e s a l t a  i l  c a r a t t e r e  e  i  p r o f u m i  t o s t a t i .

c o p e r t o  e u r o  4

L u m a c h e  i n  u m i d o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 , 0 0
L u m a c h e  t r i f o l a t e  s e r v i t e  c o n  p o l e n t a  d i  m a i s  r o s s o  r o s t r a t o

T a g l i a t a  d i  m a n z o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 4 , 0 0
T a g l i a t a  d i  f a s s o n a  p i e m o n t e s e  a l l a  g r i g l i a ,  s c a r o l a  r i p a s s a t a  e  p u r è  d i  p a t a t e

B r a s a t o  d i  m a n z o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 , 0 0
C a p p e l l o  d e l  p r e t e  b r a s a t o  a l  B a r o l o ,  p o l e n t a  d i  m a i s  r o s t r a t o  r o s s o  d i  G a n d i n o

L i n g o t t o  d i  m a n z o . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 8 , 0 0
C o n t r o f i l e t t o  d i  m a n z o  c o n  c o m p o s t a  d i  p o m o d o r o  c i g l i e g i n o ,  p e t a l i  d i  c i p o l l a  d i
t r o p e a  e  f o i e  g r a s

S E C O N D I  P I A T T I

D A L L A  N O S T R A  C E L L A  D I  F R O L L A T U R A
C O S T A T E  E  F I O R E N T I N E  S E L E Z I O N A T E

T A G L I O  M I N I M O  C O N S I G L I A T O  1 , 2  K G


	ANTIPASTI
	PRIMI PIATTI
	SECONDI PIATTI
	Lumache in umido  .............................................................16,00
	Lumache trifolate servite con polenta di mais rosso rostrato
	Tagliata di manzo................................................................24,00
	Tagliata di fassona piemontese alla griglia, scarola ripassata e purè di patate
	Brasato di manzo.................................................................20,00
	Cappello del prete brasato al Barolo, polenta di mais rostrato rosso di Gandino
	Lingotto di manzo................................................................28,00
	Controfiletto di manzo con composta di pomodoro cigliegino, petali di cipolla di tropea e foie gras
	DALLA NOSTRA CELLA DI FROLLATURA
	COSTATE E FIORENTINE SELEZIONATE
	TAGLIO MINIMO CONSIGLIATO 1,2 KG
	JUVENCA POLACCA                                   EURO 7,0/hg
	Una selezione dedicata agli amanti delle carni dal gusto intenso. L’abbondante infiltrazione di grasso dona grande succosità, una consistenza vellutata e un sapore pieno che la frollatura rende ancora più profondo
	CHIANINA IGP                                          EURO  8,0/hg
	Pregiata razza bovina italiana, rinomata per la sua carne tenera, saporita e dalla marezzatura equilibrata. Una selezione dal gusto intenso e autentico,

	FRISONA ITALIANA                                      EURO 7,5/hg
	Carne dal gusto pieno e intenso, con una piacevole nota di burro e una buona persistenza al palato. La marezzatura dona succosità e morbidezza, mentre la cottura alla griglia ne esalta il carattere e i profumi tostati.




